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Zur Konntniss des Vogelbeersaftes und der Bildung 
dor 8orbose 
(I. M i t t h e i l u n g )  

y o n  

A u g u s t  F r e u n d .  

(Vorgelegt in der Si~zung am 4. December 1890.) 

Seit Pe louze  im Jahre 1852 die Sorbose (Sorbin) aus dem 
Vogelbeersafte erhalten hat, haben verschiedene Chemiker mit 
wechselndem Erfolge versueht, diese interessante Zuckerart dar- 
zustellen. 

B y s c h l  gelang dies nicht uncl ebenso wenig Bouss in-  
g a u l t ,  welch letzterer dagegen den sechsatomigen Alkohol, 
Sorbit~ erhielt. 

Bis auf die neueste Zeit blieb es unentschieden, ob dis 
Sorbose in den Vogelbeeren bereits fertig enthalten sei oder 
aber aus anderen Bestandtheilen derselben~ unter nieht n~her 
bekannten Bedingnngen , wahrend des monatelangen Stehens des 
Saftes erst ~ebildet werde. 

Del f t s  war der Ansieht, dass die Sorbose nieht als solehe 
in den Vogelbeeren enthalten sei, sondern aus der darin ent- 
haltenen .~pfels~ure unter dem Einflusse des dutch G~hrung des 
Traubenzuckers entstehenden "~tbylalkohols gebildet werde. Um 
Uber diese Frage womSglieh Aufschluss zu erhalten, habe ich im 
Jahre 1878 eine grSssere Partie (103 kg) Vogelbeeren in Arbeit 
genommen. 

Die zu Anfang October gesammelten FrUchte wurden aus- 
gepresst und so circa 51 1 Salt gewonnen. Die Hauptmenge 
hievon wurde der Vorschrift Pe louze ' s  gemass ohne Weiteres 
in offenen Gef~ssen auf 13 Monate hingestellt. Ein Theil des 
Saftes wurde nach Beendigung der alkoholisehen G~thrung dutch 
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Destillation vom Alkohol befreit~ hierauf mit Wasser auf das 
ursprUngliche Volum gebraeht und dann ebenfalls auf 13 Monate 
sieh selbst tiberlassen. 

Ein dritter Theil sollte dazu dienen, um in anderer Weise 
allenfalls fertig g'ebildete Sorbose daraus zu gewinnen. 

Zu diesem Zweeke wurde der Salt zunitehst mit Kalkmileh 
bis zur sehwach alkalisehen Reaction versetzb vom Nieder- 
sehlage abfiltrirt und das Filtrat mit Bleiessig so lunge versetzt, 
als hierdureh noeh ein Niedersehlag entstand, dann wurde aus 
der  vom Bleiniedersehlag g'etrennten Fltissigkeit der Bleiiiber- 
schuss theils dutch H~S, theils dureh vorsiehtigen Zusatz yon 
Sehwefels~ure ausgefiillt und die entbleiten, liehtgelb gef~rbten 
Filtrate entweder in m~tssiger Wiirme oder bei gewShnlicher 
Temperatur unter dem Reeipienten einer Luftpumpe i~ber Sehwefel- 
siiure bis zur Syrupeonsistenz eingedunstet. Ein kleiner Theil des 
Saftes endlich wurde nach Beendigung der alkoholischen G~thrung 
ohne Weiteres zur Syrup consistenz gebraeht. 

Als selbst nach monatelangem Stehen in keiner dieser 
syrupSsen Fliissigkeiten eine Ausscheidung yon Sorbosekrystallen 
bemerkbar war, wurde versucht~ aus denselben dutch Auskochen 
mit Itolzgeist, Alkohol und Aceton etwas Krystallinisehes zu 
gewinnen. Allein aueh hiedureh konnte keine Sorbose erhalten 
werden. Aus 99~ heissem Alkohol wurden zwar kugelige, 
opalisirende Ausscheidungen beobaehtet, ~thnlich wie dies B ou s- 
s i n g a u l t  fUr Sorbit ang'ibt, allein dieselben aus Wasser in den 
fur Sorbit angegebenen perlmuttergqi~nzenden Nadeln krystallisirt 
zu erhalten~ wollte nicht gelingen. 

Wurden die erwi~hnten Ausscheidungen nach dem Abgiessen 
des Alkohols an der Luft belassen, so zerflossen sic zu einer 
syrupSsen Fliissigkeit~ brachte man sic jedoeh sofort nach Ent- 
fernung des tiberstehenden Alkohols unter Glasgloeken neben 
Sehwefelsiiure, so trockneten dieselben zu weissen harten Massen, 
welche sieh leicht zerreiben liessen und dann an der Luft nicht 
mehr zerflossen. 

Aus syrupdieken LSsunffen derselben in Wasser sehieden 
sieh kugelige~ durchseheinende, gallertartige Massen aus~ an 
denen auch unter dem Mikroskop nichts Krystal]inisches be- 
merkbar war. 
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In ~hnlicher Weise ve~'hielten sieh die Syrupe aus rohem 
Safte, und da auch durch Dialyse weder aus dem mit Kalk und 
Bleiessig gereinigten, noeh aus dem rohen Safte Krystalle der so 
leieht krystallisirenden Sorbose zu erhalten waren~ so konnte 
wohl als entschieden angenommen werden, dass die Sorbose als 
solehe in den reifen Vogelbeeren nicht enthaltea ist. 

Mittlerweile hatte tier andere Salt naeh Vorsehrift 13 Monate 
gestanden und wurde desshalb aus jeder Flasehe eine kleine 
Quantit~t~ 100--200 c m  ~ zur Syrupeonsistenz eingedampft. 

Es zeigte sieh, class aur der Inhalt einer Flasehe, in welcher 
nicht direct aus den Vogelbeeren gepresste~" Salt, sondern ein 
aus den Pressriiekst~nden bereifeter Aufguss ~ enthalten wa 5 
Sorbose enthielt, welche sofort nach Abktihlung der syrupdieken 
Fliissigkeit herauszukrystallisiren begann. 

In den eingedampften Proben aller iibrigenFlasehen schieden 
sich selbst nach wochenlangem Stehen keine Krystalle aus, auch 
dann nieht, als in dieselben einige Kryst~llchen Sorbose ein- 
gefUhrt wurden. Dieses auffallende Verhalten konnte einerseits 
yon der versehiedencn Concentration des direct aus den FrUchten 
ausgepressten Saftes und des aus den Pressrtickstanden bereiteten 
Aufgusses h e r r U h r e n -  ersterer hatte eit~ specifisehes Gewieht 
1"125, letzterer 1"09 - -  anderseits aber aueh dem Mangel des 
entsprechenden Fermentes zugeschrieben werden. 

Es wurde deshalb ein Theil des Saftes mit Wasser so lauge 
verdUnnt, bis er ein specifisehes Gewieht :t'09 zeigte, und yon 
diesem verdi]nnten Safte wurde eine H~ilfte, versetzt mit etwas 
Bodensatz aus der Flasche. in welcher Sorbose entstanden war, 
die andere ohne solehen Zusatz bis auf Weiteres stehen gelassen. 

Iqaeh seehs Monaten war in beiden tt~lften des verdUnnten 
Saftes ziemlich reichlieh Sorbose vorhanden, w~hrend in den 
anderen Flasehen theils gar keine Sorbose enthalten war, theils 
abet nut in sehr geringer Menge. Es war somit entschieden, dass 

1 Um reich zu iiberzeugen: ob in den reifen Vogelbecren Parasorbin- 
siiure noch enth~lten sei, wurden die Pressriickst~nde einer Destill~tion 
mittelst eingeleitetem Wasserdampf unterwol~en. Der Inhalt der Destillir- 
blase wurde dann dm'ch Leinwand gepresst und der so erhaltene Aufguss 
(circa 23 l) in einer Flasche stehen gelassen. 
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eine VerdUnnung des Saftes fur das Entstehen yon Sorbose vor- 
theilhaft ist. 

Jetzt wurden die anderen S~fte ebenfalls entsprechend ver- 
dUnnt und auch die syrupdicken EindampfrUckst~nde des mit 
Kalk und Bleiessig gereinig'ten Saftes in LSsung gebraeht. 

In allen war dann nach abermalig'em mehrere Monate lang'em 
Stehen Sorbose vorhanden. 

D~ einerseits aus Salt, welcher nach Beendigung der gleich 
zu Anfang eintretenden alkoholischen Giihrung yon Alkohol befreit 
war uud anderseits auch aus solchem, welcher mit Kalk und 
Bleiessig gereinigt war, somit keine oder doch nur minimale 
Meng'en Apfels~ure enthielt, Sorbose erhalten wurde, so war 
hierdurch erwiesen, dass die Ansicht yon D e l f t s ,  wornach die 
Sorbose aus Apfelsi~ure und Alkohol entstehen sollte, auf einem 
Irrthum beruhe. 

Wenn schon der Umstand, dass ich an dem Safte, nachdem 
die erste alkoholische G~hrung voriiber war, keine weitere 
Gahrung beobachten konnte, auf einen Oxydationsprocess hin- 
wies, so win'de ich in dieser Ansicht durch nachfolgende Beob- 
achtung gest~rkt. 

Im December 1879 wurde tier in einer Flasche zurUck- 
gebliebene Satz eines Saftes, welcher circa 14 Monate gestanden 
hatte, filtrirt und eingedampft. 

Da his Februar 1880 in dicsem Eindampfrtickstande, welcher 
1 "45 kg wog und die Consistenz eines dicken Syrups hatte, keine 
Abscheidung yon Sorbose bemerkb~r war, so wurde er in Wasser 
geltist und die Lt~sung, welche ein specifisehes Gewicht yon 1" 09 
zeigte, in einer zur Hnlfte damit gefUllten offenen Flasche stehen 
gelassen. Nach kurzer Zeit bildete sieh auf der Oberfli~che dieser 
FlUssigkeit eine dieke Lage yon Schimmelpilz. Am 10. October 
warde diese Fltissigkeit filtrirt und aus einer Retorte etwa 1 l 
davon abdestillirt. Aus dem schwach sauren Destiltate konnte 
nut eine geringe Quantilst einer alkoholischen Fltissigkeit ab- 
geschieden werden. Die in der Retorte zurtiekgebliebene FlUs- 
sigkeit wurde hierauf im Wasserbade zur Syrupconsistenz ein- 
gedampft. 

Der EindampfrUekstand wog jetzt nur 1006 g (444 g weniger 
als zu Anfang). Der Gewiehtsverlust betrug somit circa 300/0. 
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Dieser Abdampfrtiekstand ergab 296.q roher Sorbose. 
Die yon dieser letzteren abgepresste syrupdicke Fl[issigkeit, 

710 g betragend, wnrde in Wasser bis zu 2 l gel~st und abermals 
in einer offenen Flasehe hingestellt. 

Bis August 188l war eine neue Quantit~t (90g) Sorbose 
entstanden und der AbdampfrUekstand wog jetzt 582g; der 
abermalige Gewichtsverlust betrug somit 18~ 

Mit der Bildunff yon Sorbose war demnaeh eine 0xydation 
der organischen Substanz verbunden und aller Wahrscheinlichkeit 
nach auch die Sorbose selbst alas Product einer Oxydation. 

Da die Sorbose yon dem Sorbit sieh um ein Minus yon zwei 
Atomen Wasserstoff unterscheidet~ so lag die Vermuthung nahe, 
dass dieselbe dutch Oxydation dieses letzteren entstehe. 

Im tterbst 1880 babe ieh eine neue Quantit~t Vogelbeere~ 
sammeln lassen~ um dieselben einerseits auf Sorbose, anderseits 
auf Sorbit zu verarbeiten und diesen letzteren dann gewShnlichen 
Oxydationsmitteln zu unterwerfen. 

Naehdem bereits eine grSssere Quantit~t der Vogelbeeren 
ausgepresst und dcr Salt in Flaschen vertheilt war, wurde mir 
eine Partie Frttehte gebraeht, welehe sich insofern yon den 
vorigen untersehieden~ dass dieselben heller roth gef~rbt und 
grSsser waren. Dieselben wurden desshalb gesondert ausgepresst. 
Von dem gleichi~lls viel helleven Safte wurde 1 l eingedampft 
und gab 340g honigdicken R~ickstand, tier Rest - -  im Ganzen 
9 l -  wurde in einer besonderen Flasche, mit A bezeichnet, 
bingestellt. 

Bis August 1881 war in dieser Flasche viel Essigs~ure ent- 
st~nden; Sorbose enthielt die Fliissigkeit jedoch noeh nicht. 

Es wurden nun 2 1 yon diesem Safte his zur Honigconsistenz 
eingedampft und der etwa 600g wiegende Abdampfriiekstand 
wurde bis zu 2.6 1 in Wasser gelSst~ mit A a bezeichnet und bis 
auf Weiteres hingestellt. 

Der Rest yon A (2100g honigdieker Substanz enthaltend) 
wurde mit Wasser bis zum urspr~ingliehen Volum (9 l) verdiinnt. 
und ebenfalls hingestellt. 

Im September 1882 war in der Fraction Aa Sorbose ziem- 
lieh reiehlieh entstanden~ in A zwar  ebenfalls, aber iiusserst 
wenig. Es wurden jetzt yon A 3 l entnommen, mit dem gleiehen 



Vogelbeersafr 565 

Volum Wasser versctzt und mit A s bezcichnet, weiterhin stehcn 
gelassen. 

Zu A wurdcn 3 l Wasser gegebcn und ebcnfalls bis auf 
Weitercs bet Seite gestcllt. 

Im Juli 1883 war ebenso in A als auch in A t reichlich 
Sorbose vorhanden. Die letztere Fraction wurde ganzlich ein- 
gedampft und gab 600 g syrupdicken Rtickstandes, aus welchem 
168 g roher Sorbose abgcpresst wurden. 1 

Aus A wurden nut 4 l abgedampft, welche 570 g Rttckstand 
gaben~ aus welchem 80 g Sorbose abgepresst wurde. 

Da in A t i m  August 1881 699.q honigdicker Substanz ent- 
halten waren, so sind im Verlaufe yon 13 Monaten gegen 100 g 
Snbstanz verbrannt worden; ftir die Gcsammtmenge yon A be- 
rechnet sich der Verlust an Substanz auf 116 g~ also geringer als 
bet A t. Die grSssere Verdtinnung bet A 1 beeinflusste einerseits 
einen verhaltnissm~ssig grfsseren Verlust der ursprUnglichen 
Substanz, anderseits aber auch einc Mehrbildung an Sorl)ose, 
denn da A doppelt so viel Substanz enthielt als At, so hatte sie 
auch doppclt so viel Sorbose liefern sollen~ d. i. 2X168g,  
wahrend sic nur 180 g enthielt. 

Um zu sehen, ob eine noch grSssere Verdtinnung eine Ver- 
grSsserung der Ausbcute an Sorbose zur Folge haben wcrdc~ 
wurden die zurUckgebliebenen 5 l mit dem gleichcn Volum 
Wasscr verdUnnt und wciterhin stehen gelassen. 

Als im BIai 1885 die Gesammtmenge dieser Fraction ein. 
gedampft wurde~ resultirten 400g syrupdicken RUekstandes, 
welcbc gcgen 50g Sorbose lieferten. In dieser letzten Periodc 
war somit abermals ein Verlust yon 310g an Substanz ein- 
getreten, dicsmal jedoch auch ein Verlust an Sorbose. Denn 
wenn im Jahrc 1883 diese 5 1 (welche mit 5 1 Wasser verdUnnt 
wurden) eingedampft worden wgren, so hatten sic 710g Rtick- 
stand und 100 g Sorbose ergeben. 

1 Die syrupdicke, yon der Sorbose abgepresste Fliissigkeit (350 g) 
wurde in Wasser zu 6 1 gelSst und abermals stehen gelassen~ um reich zu 
iiberzeugen, ob hierdurch noeh eine weitere Bildung yon Sorbose statt- 
finden werde. ~4.1s jedoch nach etwa 12 •onaten die Fliissigkeit eingedampft 
wurd% fand sich keine Sorbose darin vor, der Eindampfriickstand win'de 
daher mit A 1 bezeichnet neben anderen~ ahnlichen~ bis auf Weiteres aufbe- 
wahrt. 

Chemic-Heft Nr. 10. 41 
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Aus diesen Daten geht zur GenUge hervor, dass eine Ver- 
dUnnung des ursprUnglichcn Saftes fUr das Entstehen yon Sorbose 
vortheilhaft ist. Es darfjedoch eine gewisse Grenze nicht Uber- 
schritten und anderseits der Salt auch nicht zu lange dem oxydi- 
renden Einflusse tier Schimmelpilze tiberlassen werden. Eine 
Verdiinnung his zum speeifischen Gewieht yon 1"09--1"06 scheint 
am vortheilhaftesten zu sein, ufid naeh 10--12 lgonaten wird 
man gut thun, eine Probe abzudampfen und sigh zu Uberzeugen, 
ob schon eine gentigende Menge Sorbose entstandcn sei. 

Bei giinstigem Verlauf ist in der zur Consistenz eines dieken 
Syrups eingedampften FlUssigkeit nach einigen Tagen eine 
solehe Menge yon Krystallen ausgesehieden, dass der Krystall- 
brei nahezu das halbe Volumen einnimmt. Es wird dann die 
tlberstehende dieke Fliissigkeit abgegossen~ der Krystallbrei in 
Si~eke aus dieke 5 nicht zu dichter Leinwand eingeftillt und unter 
langsam gesteigertem Drueke schliesslich bis zu 300 Atmo- 
sphiiren ausgepresst. 1 Hat man so die Krystalle yon dem grSssten 
Theile der Mutterlauge befreit~ so werden dieselben in Wasser 
gel(ist~ die Liisung mit wenig Eiweiss versetzt, aufgekocht und 
filtrirt. 

Aus dem dann bis zu eincm dtinnen Syrup eingedampften 
Filtrate, welches nach Bedarf mit etwas Thierkohle entfi~rbt 
worden ist, krystallisirt die Sorbose leicht in seh(inen grossen 
Krystallen, welche dann nach bekannten Methoden vollends 
gereinigt werden k~innen~ am besten dutch Umkrystallisiren aus 
kochendem 80~ WeingGist. 

~qaehdem in mir die Uberzeugung Wurzel gefasst hatte, dass 
die Sorbose in Folge eines Oxydationsproeesses gebildet werde, 
war ks fUr reich yon Interess% diejenige Subsmnz zu gewinnen, 
aus welcher die Sorbose entsteht. 

WiG ich bereits erw~hnt habe~ lag die Vermuthung am 
ni~ehsten, (]ass es der Sorbit yon B o u s s i n g a u l t  sei. 

Trotz verschiedentlich modifieirten Verfahrens wollte es mir 
jedoeh nieht gelingen, eine Substanz zu erhalten, welehe mit 
den yon B o u s s i n g a u l t  ftir Sorbit angegebenen Eigenschaften 

1 Die trockenen Presskuchen werden dann mit sehr wenig Wasser bis 
zu einem dicken Teig verrieben uud wiederholt ausgepresst. 
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vollkommen in Einklang" hitttc gebracht werden kSnnen. In 
manchen Punk~en land sich wohl l~bereinstimmung, so z.B. 
hinsichflich tier Ausseheidung aus heissem 99% igem Alkohol, 
Nichtverkohlung bcim Erw~tl'men mit concentrirter Schwefels~ture 
und N'iehtreducirung der Fchling 'schen LSsung'. Allein aus 
Wasser waren keine Krystalte zu erhalten~ sondern immer nur 
die bereits erwiihnten gallertartJgen~ kugeligen Massen. Aueh 
der Schmelzpunkt der aus Alkohol abgeschiedenen und im Exsie- 
cator getrockneten Substanz war kein scharfer und yon dem fiir 
Sorbit angegebenen ~erschieden. 

Nachdem meine BemUhungen, direct aus dem Safte der 
Vogelbeeren eine wohl charakterisirte Substanz zu gewinnen, 
ohne Erfolg waren, trachtete ich, ein Derivat meiner Substanz zu 
erhalten, aus welchem die Muttersubstanz leicht h~itte regenerirt 
werden ki~nnen. 

Zu diesem Zwecke wurden 2 g einer solehen aus Alkohol 
ausgeschiedenen und im Exsiccator eingetl'ockneten Gallerte mit 
8 g  Essigs~ureanhydrid in ein Glasrohr eingeschmo]zen und 
einige Stnnden im Wasserbad erhitzt. Nach dem Offnen des 
Rohres wurde ein Thei[ des RShreninhaltes, eine homogene licht- 
g'elbe Fltissigkeit bildend, mit Wasser versetzt~ was eine Aus- 
scheidung yon Oltropfen zur Folge hatte. Es wurde hierauf die 
w~isserige LSsung mit "~tber ausgeschUttel b die ~ttherischen Aus- 
zUge mit de n  ausgeschiedenen Oltropfen vereinigt~ mit einer 
Sodaltisung durchg'eschtittelt und die ntm yon Essigs~iure fl'eie 
AtherlSsung bei gewiihnlicher Temperatur eindunsten gelassen. 

Die zuriickgebliebene NfSrmige Fliissigkeit zeigte jedoch 
selbst naeh l~ngerem Stehen im Exsiccator keine Neigung" zur 
Krystallisation. Die Hauptmenge des rohen Einwirkungsproductes 
wurd% um ein Anziehen yon Feuchtigkeit zu verhilldern, naeh 
Entnahme der Probe, wieder eingeschmolzen. Nach mehreren 
Monaten war in derselben ein kleiner Krystall entstanden. Es 
wurde jetzt alas Rohr nochmals durch 12 Stunden im Wasserbade 
erhitzt und dann die Gesammtmenge mit Wasser versetz( und 
ebenso behandclt wie die erwi~hnte Probe. Jetzt konnte beob- 
aehtet werden, dass in der i~therisehen L~isung nach kurzer Zeit 
glanzende farblose Krystalle sich auszuscheiden begannen. Als 
keine weitere Vermehrung der Krystalle.statffand, wurde der 

41" 
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Atberauszug yon den am Boden und den Wiinden des Glases 
festsitzenden Krystallen abgegossen und dieselben mit reinem 
.~ther, in welchem sie bei gewi~hnlicher Temperatur nut ~usserst~ 
wenig l(islich sind, mehrmals gewaschen. 

Das so erhaltene Acetyiderivat zeigte einen Sehmelzpunkt 
yon 100"2 ~ C., weleher dutch Umkrystallisiren aus Methyl- 
oder Athylalkohol sieh nicht ~nderte. 

Der von den Krystallen abgegossene Atherauszug hinterliess 
nach Abdestillil'en des Athers weniff yon einer amorphen halb- 
flUssigen Masse, in welcher naeh langem Stehen sich noch eine: 
geringe Menge von Krystallen ausschied, welche durch Ather~. 
in welchem die amorphe Verbindung' sehr leieht 15slich ist, yon 
dieser letzteren getrennt werden konnten. 

In der Folge land ich, dass dieses Acetylderivat sieh viet~ 
einfacher erhalten liess dureh Erhitzen meines gallertartigen 
K(irpers mit der gleiehen Menge entw~isserten Natriumacetats. 
und der vierfachen Menge Essigs~m'eanhydrids. 

Dieses Aeetylderivat war durch Barythyd~'at leicht ver- 
seifbar. Aus der dutch Erhitzen desselben mit Barytwasser 
erhaltenen LSsung wurde das Baryum dutch die gel'ade nSthige 
Menffe Sehwefelsiiure ausgef~llt und das vom Baryumsulfat 
getrennte Filtrat im Wasserbade zur Verjagung der Essigs~iure 
eingedampft. 

Nach einiffen Tagen erstarrte der unter einei" Glocke nebea: 
- , ,  

Atzkalk gestellte EindampfrUckstand zu einer durchsichtigen~ 
Gallerte, welche schliesslich zu einer durchscheinenden Masse 
eintt'oeknete. Dieselbe wurde jetzt in heissen b nahezu absolutem 
Alkohol gel(ist. Beim Erkalten schied sich der K(irper in dea 
erw~hnten opalisirenden kug'eligen oder warzenfSrmigen Massen~ 
aus, g'enau so, wie die direct aus den Vogelbeeren gewonnene~ 
Substanz, aus Wasser jedoch immer wieder g'allertartiff. 

Ang'esichts dieser Erfahrung'en musste ich annehmen~ dass 
ieh es mit einer neuen, yon dem Sol'bit Bouss in~au l t ' s  ver- 
sehiedenen, mSglieherweise isomeren Substanz zu thun habe~ und 
da nut tier frisehe Salt diese Substanz in reichlicher Menge ent- 
hielt, in solehem hingegen, welcher bereits tiber ein Jah~" 
gestanden hatte und gute Ausbeute an Sorbose lieferte, diese: 
gallert~rtige Substanz nicht mehr vorhanden war~ so musste ieh 
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dies elbe als diejenige ansehen, aus weleher die Sorbose unter 
dem oxydirenden Einflusse der Schimmelpilze entsteht, 

Ich versuchte nun~ aus meiner Substanz dureh Oxydation 
mit verdtlnnter Salpeters~ure und sp~ter mit Kaliumpermanganat 
die Sorbose darzustellen, bisher jedoeh vergeblicb. 

Unter Anwendung der genannten 0xydationsmittel resul- 
tirten Syrupe, welche nieht zum Krystallisiren gebracht werden 
konnten, und aus welchen mittelst Phenylhydrazin ein mit  den 
Eigenschaften des Glucosazons F i sehe r ' s  Ubereinstimmendes 
Derivat erhalten wurde. Es war somit stair tier erwarteten 
Sorbose anscheinend Trauben- oder Fruchtzucker entstanden, 
welch letztere Znckerarten bekanntlich ein und dasselbe Glucos- 
azon ]iefern. 

Ich war im Begriff andere Oxydationsmittel zu versuchen, 
:uls die Publicationcn von C. V incen t  und D e l a c h a n a l l  und 
J. Meun ie r  ~ zu meiner Kenntniss gelangten, wonaeh dieErsteren 
durch eine Modification des Verfahrens yon B o u s s i n g a u l t  
leicht krystallisirenden Sorbit in reichlicher Quantitiit aus dem 
Vogelbeersafte erhalten konnten. Da diese Modification zum Theil 
in der Anwendung eines Vacuums beim Eindampfen des Saftes 
beruht~ ich jedoch nut im Besitze unter g'ewiihnlichem Luftdruck 
bereits eingedampften Safles reich befand~ so musste ieh den 
Herbst des vorig'en Jahres abWarten, um mit fl'ischen FrUchten 
g'enan nach Angabe der g'enannten Herren die Darstellung des 
Sorbits nenerdings zu versuchen. 

Vol'l~ufig" konnte ieh aus der Publication J. Meunier ' s  
Nutzen ziehen, um reich zu iiberzeugen, ob meine Substanz nicht 
am Ende doch nur nieht v(illig" reiner Sorbit oder aber wirklich 
yon letzterem verschieden sei. Ich habe daher aus meinem KSrper 
dua'ch Zusammenbringen mit der gleichen Menge 50~ 
Sehwefelsiiure und der vorg'esehriebenen Quantit~tt Benzaldehyds 
das Benzoal 3 zu erbalten versucht, was auch mit Leichtigkeit 
gelang. Mein Benzoal schmolz jedoch naeh dem Reinigen dutch 
L(isen in heissem Alkohol oder Essiglither, aus welchen Ltisung's. 

1 Compt. rend. 103, 147--148. 
2 Ibidem 1()8, 148--149. 
3 Der _4.usdruck ,,Ben~oal" dtirffe fiir diese K(irperklasse angezeigter 

~scin, ~ls der yon 5[cunier gebrauchte: ,Benzyla!". 
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mittcln sich dasselbe beim Abkiihlen in durchscheinenden, kuge- 
ligen~ gallertartigen Aggregaten ausscbied~ welche an der Luft 
zu einem amorphen Pulver eintrockncten~ bei 190--191 ~ C., 
~viihrend M e n n i e r  fur seln Benzoal den Schmelzpunkt 160 ~ C. 
angibt. 

l~ach dem Zersetzen dieses Benzoals dutch sehr verdiinnte 
Schwefels~ure in der Weise , wie dies C. V incen t  und Dela-  
c h a nal  1 an geben, resultirte jedoch racine urspriingliche Substanz, 
welche aus Wasser nicht krystallisirte, sondern immer wieder 
gallertartig sich ausschied. 

Der verschiedene, so bedeutend hShere Schmelzpunkt meines 
Benzoals yon dem Benzoal des Sorbits Meunier ' s ,  sowie auch 
der Umstand, dass ieh aus diesem Benzoal krysiallinisehen Sorbit 
auch nicht erhielt~ best/irkten mich in mciner Ansicht, dass meiue 
Substanz verschieden yon Sorbit sei. Diese Ansicht land eine 
weitere Sttitze in einer sp~tteren Publication yon C. V i n c e n t  und 
D e l a c h a n a l ,  2 wornach diese Herren aus dem Sorbit ein Acetyl- 
derivat in Form eines in Ather leicht l(~slichen Syrups erhielten, 
w~thrend mein Acetylderivat fest und gut krystallisirend war. 

Mittlerweile war die Zeit der Reife der FrUchte des Vogel- 
beerbaumes herangertickt und es konnte demnach mit frischem 
Salt% genau nach Angabe der Herren C. V incen t  und Dela -  
chanal~ a nochmals die Darstellung yon Sorbit versucht werdeu, 
welcher Aufgabe sich mein Assistent~ Herr By. Re  i aft s k i  
unterzog. 

Die FlUchte watch am 23. August 1889 gesammclt wordeu 
und wurden Tags darauf ausgepresst. Von den PressrUckst~inden 
wurde durch Aufkochen mit Wasser noch ein Aufguss bereitet. 
Veto direct ausgepressten Safte und ebenso yon dem Aufguss 
wurde je eine kleine Quantit/it in mit Leinwand lose bedeckten 
Flaschen bei Seite gesteIIt, die Hauptmenge aber stffort welter 
verarbeitet. 100 cm 3 des Saftes hinterliessen nach dem Ein- 
dampfen 2 1 " 8 g  Rtickstand yon der Consistenz eines dicken 
Honigs, aus welchem mit Schwefels~iure und l~enzaldehyd 17~ 2g 

1 Compt. rend. 108~ 147--148. 
Ibidem 109, 678. 
Ibidem 108~ 147. 
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rohen Benzoals erhalten wurden. 1 Der Rest~ etwa 4 1 Salt und 2 l 
Aufguss, wurden jeder fiir sieh nach der Methode yon C. V i n t e n t  
und D e l a e h a n a l  aufgearbeitet, das Product war jedoch aueh 
in diesem Falle nicht zum Krystallisiren zu bringen und stimmle 
in allen Pnnkten mit meiner mchrfach erwiihnten gallertartigen 
Substanz iiberein, was wicderum ein Grund mehr war, mcine 
Meinung aufrecht zu erhalten, dass ich es mit einem yon dem 
Sorbit verschiedenen KSrper zu thun babe, welche Meinung im 
Nachfolgendcn cine weitere Sttitze fand. 

Wie bereits erwlihnt, gelang es mir nieht, durch Oxydation 
mit Salpctersiiure und ebenso wenig mit Kaliumpermanganat 
aus meiner Substanz Sorbose zu erhalten~ was im bejahenden 
Falle ein unanfechtbarcr Bewcis ftir meinc Ansieht, dass diese 
Zuekerart das Oxydalionsproduct der gallertartigen Substanz sci, 
gewesen wSzc. 

Ehe ieh anderweitige Oxydationsmittel in Anwendung 
bracht% wolltc ich versuchen , ob fUr meine Ansieht nieht auf 
entgegengcsctztem Wege der Beweis zu fUhrcn w~tre. War die 
Sorbosc wirklich das Oxydationsproduct der gallertartigen Sub- 
stanz, so sollte die erstere dutch Wasserstoffanlagerung in diese 
letztere UberNhrbar sein. 

Ieh habc desshalb auf eine 10% ige Ltisung yon Sorbosc 
2~/2 ~ Natriumamalgam einwirken lasscn. 

Aus den Arbeiten E. F i s c h e r ' s  ist es bekannt~ wie schwierig 
und unvollst~ndig die Zuekerarten in die zug'ehSrigen Alkohole 
durch Wasserstoffanlagerung sieh verwandeln lassen; ieh war 
daher nieht wenig tiberrascht, zu finden, wie wunderbar leicht 
die Sorbose Wasserstoff aufnimmt. Fiir den crsten Versueh 
wurden 10 g Sorb0se in 100 g Wasser gelSst und das Amalgam 
in Antheilen yon 10--20 g zug'esetzt. 

1 Am 26. October 1889, nach Beendigung der alkalischen Gi~hrung, 
wog tier beiseite gestellte Salt 1"33kg, der Aufguss 1"5 kg. Bis Anfang 
November 1. J. war veto Safte gegen 70g abgedunstet: respective um so 
viel weniger wog der Salt, der Aufg'uss wog um diese Zeit etwa 100g 
weniger. 100 cmz des Saftes hinterliessen 20" 6 g honigdieken Riickstand, in 
welchem noeh keine Sorbose vorhanden war. 100 em 8 des Aufgusses hinter- 
liessen 6 9 Riiekstand, welcher reiehlich Sorbose enthielt. 
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Beim Schatteln zerfloss das Amalgam sofort, ohne dass aueh 
nut cine Spur yon Wasserstoff entwiehen ware. 1 l~achdem etwa 
60g Amalgam verbraucht waren, wurde mit doppeltnormaler 
Schwefels~ure neutralisirt und hierauf none Mengen Amalgam 
eingefUhrt. Wenn w~hrend des SchUttelns eine Erw~rmung ein- 
trat~ was ttbrigens nur im Anfangc tier Reaction der Fall war~ so 
wurde die Flasehe dureh Einstellen in kaltes Wasser gckUhlt. 

l~achdem etwa 160g Amalgam verbrancht waren, schien 
die Reaction beendigt. Jetzt wurde die L~sung mit Schwefel- 
s~ure neutralisirt, yore Quecksilbcr abgegossen und auf tin 
Wasserbad zum Eindampfen hingestellt, l~ach dem Erwarmen 
nahm die anfanglich farb- und geruchlose L~sung eine gelbliche 
Farbe an und einen eigenthUmliehen, angenehmen, aromatiscl~n 
Gerueh. ~ 

l~achdem die Fltissigkeit etwa auf ein Drittel des ursprUng- 
lichen Volums eingedampi~ war, wurde das l~atriumsulphat mit 
Alkohol ausgef/~llt und das Filtrat dnrch Abdampfen oder Ab- 
destilliren yore Alkohol befreit. Hierbei schied sich in der Regel 
sine sehr gerings Menge einer braungelbsn harzartigsn Subs~anz 
ab, yon welchsr die LSsung durch Ausscht~tteln mit Ather 
befreit wurde. Die so vom Harze befreite Flt~ssigkeit wnrde nun 
vollends bis zur Syrupconsistenz eingedampft and der Ein- 
dampfungsrttckstand mit absolutem Alkohol in dsr Warme 
extr~hirt. Aus der heisssn alkoholischen LSsung sshisd sish ein 

Wahrend des Schtittelns wurdo die mit einem sorgf~ltig ein- 
gesehliffcnen Glasst6psel versehlossene Flasche mit dem Hals naeh abw~rts 
gehalten and naeh einige ~Iinuten Langem Scht~tteln zeigte sieh beim vor- 
sichtigen Lttften des $tSpsels nieht der geringste Druek nach aussen. 

2 Da bekanntlieh Sorbosel6snngen sich beim Erwg.rmen mit Alkalien 
gelb f/~rben, so konnte diese F~trbung yon theilweise unver~ndert geblie- 
boner Sorbose herrghren; ich pg~fte diese Flfissigkeit daher nochmals mit 
Lakmuspapier und fund sie in der That sehwach alkaliseh; es muss somit 
naeh dem l~eutralisiren mit Schwefels~ure dutch einen Riiekhalt yon 
7Natriumamalgam im Queeksilber die neutral gemaehte Fltissigkeit wieder 
sehwach alkalisch geworden sein. In dcr Folge wurde daher die Fltissigkeit 
nach dam Abgiessen yore Quecksilber immer geprtift und erst nachdem sie 
schwaeh saute Reaction zeigte, zum Abdampfen hingestellt. An soleher 
schwaeh sauren LSsung konnte der erwiihnte Gerueh nicht beobachtet 
werden~ auch fgrbte sigh dann dieselbe entweder nicht oder nur unbe- 
deutend. 
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Syrup aus, welcher weder bei liingerem Verbleiben in der Uber- 
stehenden L~isung, noch auch naeh dem Entfernen dieser letzteren 
zum Krystallisiren zu bringcn war. 

Dieser Syrup wurde daher mit Schwefels~ure und Benz- 
aldehyd in das Benzoal iibergefiihrt, 1 Das Benzoal wurde nach 
dem Waschen mit Wasser und schliesslicb mit Alkohol in heissem 
Alkohol gelSst und filtrirt. Aus dem noch warmen Filtrate be- 
gannen feine Nadeln sich auszuscheiden, und als dicselben sich 
nicht welter vermehrten und gallertartiges Acetal sich auszu- 
scheiden begann, wurde filtrirt. Im Filtrate waren nach dem 
Erkalten jetzt nur durchscheinende gallertartige Massen be- 
merkbar. Diese machtcn den i~berwieg'enden Bestandtheil (A) 
des rohen Benzoals aus und trockneten nach dem Abpressen 
yon dcr alkoholischen L~isung an der Luft zu einem weissen 
Pulve5 dessert Schmelzpunkt bei  178--1991/2 ~ C. gefunden 
wurde; naeh noehmaligem Abwaschen mit Alkohol und starkem 
Auspressen schmolz dieses Benzoal g'rSsstentheils bei 182--197 ~ 
einzelne Partikelehen waren jedoch erst bei 201.5 ~ C. voll- 
kommen klar geschmolzen. 

Die g'leich nach dem Abfiltriren abgeschiedenen~ mit etwas 
gallertartiger Substanz vcrunreinigten Iqadeln wurden noehmals 
,in heissem Alkohol ~el(ist und nach dem Abkiihlcn sehicden sich 
dann nur /qadeln aus~ die gallertartige Verbindung" blieb in 
L(isung. Dieses in fcinen~ seidegl~nzenden Nadeln krystallisirte 
Benzoal (B) sehmolz bei 220--226 ~ C, und als die Sehmelz- 
punktbestimmung in demselben R(ihrchen wiederholt wurde~ bei 
218--220 ~ C. Es lag' in diesem Priiparate mSglicher Weise 
dasselbe Benioal vor, welches ich aus den yon der Sorbose 
abgepressten Syrupen erhielt und yon dem ich weiter unteu 
Erw~bnung' thun wcrde. 

Bisher hatte ieh es in nicht zureichcnder Mengc, um tiber 
dessert ~Natur n~iheren Aufschluss gcwinnen zu kSnnen. Ich habe 
desshalb in diesen Ferien clue grSssere Partie Sorbose hydro- 
genisirt und in das robe Benzoal verwandelt~ bishcr jedoch 

1 In der Folge wurde das Auskochen mit Alkohol und auch alas 
A_usschiitteln mit Ather unterlassen und die nach Aus~llung" der Haupt- 
menge des Natriumsulfats filtrirte L6sung" sofort zur Syrupconsistenz ver- 
dampft und zur Darstellung des Benzoals verwendeL 
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nicht Zeit gefunden, dasselbe wetter zu verarbeiten; hi~tte daber 
auch meine heutige Mittheilung lieber fUr eine splitere Zeit 
zurtickgehalten~ wenn nicht die neueste Publication der Herren 
C. V i n c e n t  und D e l a c h a n a l  ~ -  auf die ich durch eine im 
14. Heft der Berichte der~ ehemischen Gesellsehaft 
in Berlin"~ welches mir zu Anfang dieses Monates zukam~ ent~ 
haltenc Correspondenz aufmerksam gemacht wurde - -  reich 
ftlr das Gegentheil gestimmt h~ttte. 

D a s  ~us heissem Alkobol gallertartig ausgeschiedene Ben- 
zoal (A) wurde durch Erhitzen mit schwach angesiiuertem 
Wasser zersetzt, die LSsung yore Benzaldehyd getrennt und in 
der vorerw~thnten Weise wetter verarbeitet. 

Das Resultat war dieselbe gallertartige Substanz~ in niehts 
yon der direct aus dem Safte der Vogelbeeren erhaltenen ver- 
schieden. Diese dutch IIydrogenisiren der Sorbose erhaltene 
Substanz wurde nun in der bereits erw~ihnten Weise in das 
Acetylderivat umgewandelt, and dieses krystallisirte in denselbeu 
siiulen- oder nadelfSrmigen Krystallen, ~ wie das auf Seite 568 
erw~ihnt% zeigte denselben Schmelzpunkt (100" 2 ~ und stimmte 
auch in anderen Punkten mit demselben vollkommen iiberein. 

Es wiire somit der indirecte Beweis geliefert~ dass die 
Sorbose, welche sieh durch tIydrogenisation in die gallertartige 
Substanz so leicht umwandeln l!isst~ anch aus dieser letzteren, 
und zwar durch Oxydation entsteht. 

Angesichts des Umstandes, dass auf so verschiedenen Wegen 
immer nut diese gallertartige Substanz erhalten wurde, w~re 
wohl die Ansicht gerechtfertigt gewesen, dass dieselbe von dem 
Sorbit B o u s s i n g a u l t ' s  verschieden ist. Und in der That is t  
sic verschieden~ aber doeb mit Sorbit s eh r  nahe verwandt~ und 
zwar~ wie ich anzunehmen Grund habe~ entweder der wasserfi'eie 
Sorbit oder ein zwischen diesem und dem in :Nadeln krystalli- 

1 Compt. rend. 111, 51--53. 
-" In den beim Umkrystallisiren des Rohproduetes resultirenden 

Zwisehenfraetionen konnten mituuter zwischen den Nadeln seehsseitige 
Pl~ttehen beobachtet werden. Diesc letzteren konnte ich jedoch bisher 
nicht yon den ~adeln trennen. Ich hoffe jedoch, dass mir dies sp~ter~ 
wenn ich die Acetylverbindung in gr~isserem )Iassstabe werde erhalten 
haben, doch gelingen werde. 
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sirten stehcndes intermedi~ires Hydrat. Diese Frage endgiItig zu 
entscheiden~ ist zwar bei den unerquicklichen Eigenschaften 
dieses KSrpers keine leichte Aufgabe, aus dem Naehfolgenden 
wird man jedoch ersehen, dass diese Ansicht nicht ohne Berech- 
tigung ist. 

In der letzten Zeit ist es mir niimlieh doeh gelungen~ krystal- 
lisirten Sorbit zu erhalten, und einmal im Besitze desselben 
kom~te ich auch dutch Einftihrung eines Krys[~llchens in syrup- 
dicke LSsungen meines gallertartigen Sorbits dieselben zum 
Krystallisiren bringen. 

Zur Zerlegung' des Benzoals habe ich reich anf~nglich an 
die Vorschrift der Herren C . V i n c e n t  und D e l a c h a n a l  gehalten, 
d. h. sehr verdUnnte Sehwefelsiiure in Anwendung gebracht; da 
ich jedoch die sp~iter n6thige Entfernung der Sehwdfels~iure 
l~istig land, so habe ieh andere S~iuren, Salz- und Salpetersiiure 
versueht, und als ich gefunden, dass dieselben ebenso wirksam 
sind, Versuche angestellt, wie weir man mit dem S~urezusatz 
heruntergehen kann. Sehliesstieh bin ieh bei folg.endem Ver- 
h~iltniss stehen geblieben: 10 Theile Benzoal, 30 Theile Wasser, 
1 Tbeil 5~ Salpeters~ure. 1 Bei Einhaltung dieses Verhalt- 
hisses ist die Zerleg~ng des Benzoals naeh halb- bis einsttin- 
digem Koehen, je naeh der angewandten Menge Benzoals, 
beendet und man braueht dash nur den Benzaldehyd mittelst 
Wasserdampf abzudestilliren und die rtiekstandige Fltissigkeit 
in gelinder W/~rme zur Syrupeonsistenz einzudampfen. Ein Ent- 
fernen tier so/~usserst geringen l~enge Salpeters~ure ist ftir die 
meisten Zweeke Uberfliissig, ebenso aueh der geringen Menge 
der Benzo~s/~ure, dieser letzteren besonders dann~ wenn man, 
wie ich dies in letzter Zeit gethan babe, mit Alkohol oder mit 
Kalihydra~lSsung gewasehenes Benzoal verwendet, wo alsdann 
nut /iusserst geringe Mengen yon Benzo~s/iure in der Sorbit- 
15sung, naeh Abdestilliren des Benzaldehyds vorhanden sind. 
Selbstverst/indlieh steht niehts im Wege, nm durch Wasehen des 
auskrystallisirten Sorbits mit Alkohol, eben sowohl die Spuren 
yon Salpeters~ure~ wie auch jene der Benzo~s~iure vollkommen 
zu entfernen und dutch Umkrystal]isiren aus Wasser oder Wein- 
geist ein volIkommen reines Pr~iparat zu erhalten. 

Einen Zusatz von Bcnzaldehyd t~nd ich fiir iiberfliissig. 
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Als ich in der vorerw~hntcn Weise eine Pattie Benzoals 
welches mit Kalihydratl(isung gewaschen wa 5 zerlegte~ war dis 
zur Syrupconsistenz eingedampfle LSsung schon tiber Iqacht zum 
grossen Theil krystallisirt und erstarrte im Laufe des Tages 
vollends zu einer krystallinisehen Masse. Dutch Einfiihrung einer 
Spur yon diesel" Krystallmasse in syrupdieke L(isung'en meines 
gallertartigea Sorbits konnten dana aaeh diese leicht zum Kry_ 
stallisiren gebracht werden. Abet selbst ohne diesen Behelf, als 
ieh einen Theil des gallertartigen Sorbits mit Wasser, dem eine 
geringe Menge Salpetersiiure, etwa in dem Verhaltniss wie ftir 
die Zerlegung yon Benzoal~ zugesetzt wurd% einige Zeit erhitzte, 
krystallisirte dann die zur Syrupconsistenz (uuter gewShnlich'em 
Luftdrueke) eing'edampfte LSsung nach einigcn Tag'en voll- 
stlindig. 

Es konnte also die vorige g'allertartige Ausseheidung nieht 
durch eine etwaige Verunreinigung bedingt sein, da die Spur 
Salpeters~ure dieselbe doch unmSglich h~ttte beseitigen k~innen, 
vielmehr muss ieh aunehmen, dass in diesem letzteren Falle die 
spiitere Krystallisation des Sorbits in der hydratisirenden Wirkung" 
der sehr verdUnnten Salpeters~ure ihren Grund hatte. Es w~ire 
somit die Natur meines gallertartigen Kiirpers aufgekl~trt and 
demnaeh auch dis Sorbose als das Oxydationsprodact des Sorbits 
gekennzeichnet. 

Zum Schlusse mSchte ich noch einer Beobachtung ErwS, hnung 
thun, auf die ich in einer sp~teren Mittheilung ausftihrlicher 
zuriiekkommen werde. 

Nachdem ieh die Meunier 'sche Benzoalmethode an meiner 
gallertartigen Substanz und den Extracten aus frischem Safte in 
Auwendung gebracht butte, versuehte ieh dieselbe aueh an den 
yon der Sorbose abgepressten Syrupen~ aus welchen keine 
Sorbose mehr abscheidbar war. Als ich nun ein solches Product, 
welches aus den im Jahre 1880 gesammelten grfsseren und 
helleren FrUehten stammt% I mit Alkohol extrahirte and den 
nach Abdunstuug des Alkohols erhaltenen Syrup mit Schwefel- 

1 Aus der auf S. 565 i n tterAnmerku~g mit A1 bezeichneten Fliissigkeit. 
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saute und Benzaldehyd zusammenbrachte, erhielt ieh ein Benzoal~ 
welches Sieh total versehieden yon jenem erwies~ welches i e h  
aus fi'isehen Sifften erhielt. 

W~ihrend ni~mlieh das letztere aus den versehiedensten 
LSsungsmitteln sieh immer gallertartig aussehied, krystallisirte 
das erstere aus heissem Alkohol in feinen, seidegli~nzenden 
Nadeln aus. Dieses Benzoal liess sieh zudem in zwei ver- 
sehiedene KSrper dureh successive Behandlung mit heissem 
Alkohol zerlegen: in einen in heissem Alkohol leichter und 
einen darin nut i~usserst wenig l~sliehen Antheil. 

Das robe Benzoal sehmolz naeh dem Wasehen mit Alkohol 
zwisehen i84--205 ~ C. 

~qach Umkrystallisiren aus Alkohol schmolz alas leichter 
l~isiiche bei 224.--229 ~ C., und nachdem dasselbe noehmals aus 
heissem Aceton, in welchem es etwas leiehter 15slich ist als in 
Alkohol und aus welchem es sich besonders sch(in ausseheideL 
krystallisirt war, stie S der Sehmelzpunkt auf 230--231"5 ~ C. 

Der in heissem Alkohol schwerer liisliche Antheil sehmolz 
bei 229--236 ~ C. 

Als diese Benzoale mit sehwaeh angesiiuertem Wasser 
erhitzt wurden, sing' das erstere sehnell in Liisung, w~hrend auf 
das letztere auch stundenlanffes Koehen anscheinend ohne Ein- 
wirkung war. Als die aus ersterem erhaltene L~isung yon dem 
regenerirten Benzaldehyd befi'eit und mit Baryumearbonat die 
Sehwcfelsliure abgeschieden war, wurde einffedampft und der 
syrup~ise Rtickstand mit nahezu absolutem Alkohol in der Wiirme 
extrahirt. Beim Erkalten schieden sich zuni~chst ()ltropfen aus~ 
nach einiffen Tagen waren jedoch dieselben in durehsichfiffe, 
derbe Krystalle umgewandelt, welche dem Anscheine nach rhom- 
bische Bl~ittchen vorstellen. Aueh aus Wasser~ in welehem dieser 
Ktirper tibrig'ens sehr leicht ltislich ist, konnten solehe tafel- 
f~irmige rhombische Krystalle erhalten werden. 

Der aus Alkob.ol krystallisirte und nach dem Zerreiben 
mehrere Tag'e im Exsiecator Uber Sehwefelsiiure aufbewahrte 
Kiirper schmolz bei 72--74 ~ C., ein yon anderer Darstellung t 
herrUhrender bei 72 '5 - -74  ~ C. 

1 Unter Anwendunff yon Salpetersiiure. 
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Diese Schmelzpunkte, wie auch jene der Benzoale~ mSchte 
ieh iibrigens so lange als nicht sndgiltigs bszsichnen, bis ich dsn 
KSrpsr~ welchsr, nebenbei bemerkt, mitunter aus dem syrupSsen 
Zustande durchaus nicht zum Krystallisiren Zu bringen wa 5 in 
grSsssrer Mengs dargestellt und singshender werde untersucht 
haben. 

Dass in diesem KS~'per, welsher einsn rein sUssen Geschmack 
besitzt, sin mshratomiger Alkohol vorlieg't, ist wohl angesichts 
der Benzoalbildung nicht zu bezweifeln; ob derselbs jedoch mit 
den bisher bskanntsn sechsatomigeu Alkoholen isomer odsr 
bomolog oder auch anderwertig ist, muss erst eine welters Untsr- 
suehung zeigen, deren Verfolg ich mir vorbehalte. 


